Programa

Entrega de documentacdo - 09h00 —9h30

Sessao de Abertura - 09h30 - 10h00
Direccdo Regional de Agricultura do Algarve
Presidente da Direccdo da EPA-CIPRL
Camara Municipal de Loulé
Junta de Freguesia de Alte

Sessdo | 0 MEDRONHO. Tradi¢3o e/ou inovagao: Utilizagtes, produtos, qualidade e valor socioecandmico. O valor do
Moderador: Anibal Coelho (EPA-CIPRL)

Nome / Entidade Tema da comunicacao; m e d ro n h O

Prof.2. Ludovina Gale A aguardente de medronhe; O processo de produgao e a qualidade final do
UALg - Inst. Sup. Eng. = praiuto. ? ¥ : i no Algawe
Eng? Adriana Guerreiro Novas utilizacoes do medronho:
10h00 — 11h00 UALg FCT_— Faculdade Ciéncias e Consumo em fresco, requisitos de cc_lheita e armazenamento.
Tecnologias Transformados: Snacks, doces e geleias.
Prof. Carlos Ribeiro ESA —IP Beja - Investigacdo na conservagdo e processamento do medrenho.
Eng.2 Jodo Dias - SUGAR BLOOM - Inovagao e comercializagao de novos produtos
Eng.2 Duarte Candeias - CEVRM e | - Apresentacdo do projeto de parceria: Inovagdo e Novas Tecnologias no
ADPM Aproveitamento do Medranho.

Espago debate incluido.

Intervalo para café - 11h00 - 11h15

Sessdo 0s produtores e a cultura do medronheiro.
Moderador: Eng.2 Eugénio Guerreiro

Nome / Entidade Tema da comunicagdo;

Joaquim Mealha

CML = Gabinete de Apoio as Atividades | Processo de Licenciamento de destilarias e de outras unidades produtivas.

Econdmicas

11his - Eng.2 José Paulo - Ass. Produtores Uma organizacio de produtores - A experiéncia da Associagdo de Produtores do
12h15 Barlavento Barlavento (Monchique).

Eng 2 Nélia José - Ass. viver Serra A cultura do Medronheiro: Valor ambiental da espécie. Instalacio do ensaio
experimental de um pomar de medronheiros. (investigagdo aplicado coordenada
pelo INIAV]

Jodo Rafael - Produtor de Medronho A Cultura do Medronheiro no mado bioldgico. Uma experiéncia de vida enguanto

Bioldgico produtor e transformador.

Espago debate incluido.




