
 

Parceiro Institucional: Organização: 

 

PROGRAMA 15.01.15 

10h00 I Sessão de abertura 
 
Pedro Moreira  
Diretor das Escolas de Hotelaria e Turismo do Algarve  
 
Desidério Silva 
Presidente da Região de Turismo do Algarve 
 
Rogério Bacalhau  
Presidente da Camara Municipal de Faro 
 
 

10h45 I Introdução ao Latte Art com a Delta – Bar Algarve 

José Guerreiro 
Barista da Delta 
 
 

11H05|  Plano de Marketing Estratégio do Turismo do Algarve - Sala dos Diretores 

João Fernandes 

Vice-Presidente da Comissão Executiva da Região de Turismo do Algarve (RTA) 
 
 

11H45|O Passaporte Europeu de competências no Setor Hoteleiro - Sala dos Diretores 

Ana Paula Lopes 

Centro Europe Direct /CCDR Algarve 

 

  

14h30 |Sustentabilidade e Responsabilidade Social no Setor Turístico –  Bar Algarve 

  Isabel Delgado  

  Diretora de Desenvolvimento e Marketing do Zoomarine 
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15h15 | Discussão / Debate - Bar Algarve 

Moderador: Abílio Guerreiro  

Finalista do curso de Gestão e Produção de Cozinha da Escola de Hotelaria e Tursimo do Algarve  

 

Dieta Mediterrânica 

Jorge Queiroz  

  Responsável Técnico da Candidatura Transnacional da Dieta Mediterrânica  

 

Projeto SlowMed Europeu 

  Artur Gregório  

Coordenador de Projetos de Desenvolvimento local na Associação “In Loco” 

 

17h45 I Discussão / Debate - Bar Algarve 

 A (in) depedência dos OTA’S 

Moderador: Rui Vasconcelos 

Diretor Geral Hotel NAU São Rafael 

  

Pedro Colaço 

CEO na Guest Centric Systems, tecnologia de informação e serviços nos EUA 

  

 Carlos Romão 

 Account Manager Portugal na Empresa Booking.com  

  

WORKSHOP’S E EXPOSIÇÕES A DECORRER  

 
             - Chocolates Belga  

             - Chocolates e Bombons  

             - Doces Regionais 

             - Cake Design 

 - Show Cooking 
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PROGRAMA 16.01.15 

 
10h00 I Carreira internacional e novas tendências - Bar Algarve 

Leonel Pereira 

Chefe com uma Estrela Michelin 

 
10h30 I O Turismo de Cruzeiros no Algarve - Sala dos Diretores 

Luis Monteiro 
Técnico Superior de Turismo do Município de Portimão 
 

11h00 |Mixologia de Bar - Bar Algarve 

 João Sousa 

 Bartender 

 

11h30 |Alergias e Intolerâncias Alimentares - Sala dos Diretores 

 Cristina Soveral 

 Pastelaria Gluten Free 

 

14H30|Desafios dos Destinos Turísticos e Novas Tendências - Sala dos Diretores 

Cláudia Almeida  

Docente Universitária e Investigadora das Temáticas do Transporte aéreo, aeroportos e Turismo Residencial 

 

15H15|eMpreender com M - Sala dos Diretores 

Ângela Martins 

Fundadora e Diretora Executiva da Empower You 

 
Marta Aragão 

Fundadora e Diretora Executiva da Taste It e Inpokulis 

 

16h00 |Conversa na Fornalha – Tradição Agrícola Algarvia - Sala dos Diretores 

Rosa Dias 

Sócia Gerente da Quinta da Fornalha e Colaboradora da World Wide Opportunites on Organic Farms - 

WWOOF  

 

16h15 |Cocktails clássicos - Bar Algarve 

 Francisco Guerreiro 

 Presidente da Associação Barmen Barlavento Arade 
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18h00 |Cocktails clássicos - Bar Algarve 

  Concurso de Coktails 

 Jurados 

 Miguel Gião 

 Rui Lourenço 

 Francisco Guerreiro 

 

WORKSHOP’S E EXPOSIÇÕES A DECORRER  

 
             - Chocolates e Bombons  

             - Doces Regionais 

             - Cake Design 

             - Show Cooking 

             - Chocolates Belga 

 


